
 
 
 
Checkliste / Planungshilfe 
 
In der PDF Checkliste finden Sie die verschiedenen Funktions- und Gestaltungsbereiche, die für eine 
Küchenplanung wichtig sind. Füllen Sie die Liste aus und nehmen Sie diese zum Beratungsgespräch bei 
der Rasco mit. Unser Küchenberater berät Sie gerne zu allen Fragen rund um Ihre neue Küche. 
 
 
 Küchenart 
 

 Singleküche  Familienküche 

 Küche für zwei  Wohnküche 

 Küche mit Essplatz  

 
 
 Zubereitung und Kochen 
 

 Ausreichend Arbeitsfläche  Hocheingebauter Backofen 

 Ergonomisch optimale Arbeitshöhe  Arbeitsplatz zum Sitzen 

 Abgesenkte Kochzone  Gute Beleuchtung 

 
 
 Schranksysteme und Stauraum 
 

 Auszugsschränke für Geschirr  Gewürzschrank 

 Vorratsschränke im Unterschrankbereich  Integrierter Alles-Schneider 

 Vorratsschränke im Oberschrankbereich  Integrierte Digitalwaage 

 Besen-/Putzmittelschrank  Offene Regalelemente 

 Abfalltrennsystem  Nischensystem 

 
 
 Küchengeräte 
 

 Kühlschrank in Sichthöhe  Einhebelmischer 

 Kühl-/Gefrierkombination  Dampfgarer 

 Elektro-Kochplatten  Geschirrspüler 

 Glaskeramik-Kochfeld  Geschirrwärmer 

 Gas-Kochfeld  Integrierte Dunstabzugshaube 

 Mikrowelle  Design-Dunstesse, z.b. Edelstahl 

 Spüle mit 1 Becken  Kaminhaube 

 Spüle mit 2 Becken 

 mit herausziehbarer Brause 

 Hocheingebauter Backofen und separate 
 Kochstelle 

 
 
 Material 
 

 Echtholz  Aluminium 

 Furnier  Edelstahl 

 Holzdekor  Glas 

 Kunststoff  Granit 

 Lack  

 


